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Menues & Catering

Unser Service fur Sie:

Gelungene Feste, ob privat oder geschaftlich sind das schénste Kompliment fiir den
Gastgeber und seine Gaste.

Es ist unser Ziel, Ihre Feierlichkeit, ob ein Essen in kleinen Rahmen, Familienfeste,
wie Hochzeiten und Konfirmationen oder geschéaftliche Anlasse zu einem Ess-Erlebnis
zu machen.

Unsere Kreativitat, Perfektion und die Liebe zum Detail, lassen Ihre Wiinsche wahr
werden.

Gerne beraten wir Sie in unseren Raumlichkeiten und stellen lThnen Ihr individuelles
Ess-Erlebnis nach lhren Wiinschen zusammen.

Lassen Sie sich von unseren vielfaltigen Vorschlagen auf den Geschmack bringen!

Ihr
EAT Menues & Catering Team
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EATs Fruhstuck

Feine Konfitlire

Feinschmecker Aufschnittplatte

Weich- und Schnittkdse Spezialitdten mit roten Trauben

Herzhafter Fleischsalat

Eierhélften gefullt mit Senf-Krdutercreme

Pikante Partyfrikadelle mit Gurkenfacher

Norwegischer Raucherlachs mit Meerrettichsahne im Orangenkdrbchen

Ofenfrische Brotchenauswahl mit Butter pro Person 13,00 € inkl. 7%MwsSt.

EATs Brunch | (ab 10 Personen)

Feine Konfitlre
Feinschmecker Aufschnittplatte
Weich- und Schnittkdse Spezialitdten mit roten Trauben
Holsteiner Schinken an Melonenspalten
Fruchtiger Geflligelsalat & herzhafter Fleischsalat
Norwegischer R&ucherlachs mit Meerrettichsahne im Orangenkdrbchen
Bunte Obstplatte der Saison
Ruhrei mit Schinkenwdirfeln und frischen Schnittlauch
Bratwirstchen ,,Niirnberger Art* und kleine Schnitzel
Ofenfrische Brotchenauswahl mit Butter
Bremer Rote Griitze mit Waldbeeren und cremiger Vanillesauce
pro Person 18,50 € inkl. 7% MwsSt.

EATs Brunch Il (ab 15 Personen)

Feine Konfiture

Feinschmecker Aufschnittplatte

Weich- und Schnittkdse Spezialitaten mit roten Trauben

Holsteiner Schinken an Melonenspalten

Fruchtiger Gefliigelsalat & herzhafter Fleischsalat

Anti Pasti, Tomate-Mozzarella & eingelegter Schafskése

Norwegischer Raucherlachs mit Meerrettichsahne im Orangenkdrbchen
Ruhrei mit frischem Schnittlauch

Eierhélften gefullt mit Senf-Kréutercreme

Crépettirmchen gefiillt mit Serranoschinken, Basilikumcreme und Rucola
Bratwiirstchen ,,Niirnberger Art“, kleine Schnitzel und Hdhnchenmedaillons ,,Hawaii
Obstplatte der Saison

Ofenfrische Brotchenauswahl und gemischter Brotkorb mit Butter
Mousse au Chocolat

(3

pro Person 23,50 € inkl. 7% MwsSt.
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EATS garnierte Schnittchen

Gebuttertes Kaviar-, Grau- oder Schwarzbrot, wahlweise belegt mit:

Milder Kernschinken, Kasseler- & Schweinebraten, Salami,
Hackepeter oder Weich- & Schnittkase-Spezialitaten a Scheibe 1,60 €

Kochschinkenréllchen gefillt mit Stangenspargel
Herzhafter Fleischsalat

Fruchtiger Gefllgelsalat a Scheibe 2,00 €
Norwegischer R&ucherlachs mit Meerrettichsahne

Gerdauchertes Forellenfilet mit Meerrettichsahne a Scheibe 2,60 €
Ostsee-Réaucheraal mit Meerrettichsahne a Scheibe 4,50 €
Feiner Krabbensalat ,,Greetsieler Art* a Scheibe 4,00 €

alle Preise inkl. 7% MwSt.
Empfehlung: 6 Schnittchen pro Person
Gerne beraten wir Sie auch bei der Auswahl unserer leckerer Schnittchen.

EATS garnierte ¥2 Brotchen

Wahlweise belegt mit:
Milder Kernschinken, Kasseler- & Schweinebraten, Salami,
Hackepeter oder Weich- & Schnittkdse-Spezialitaten Stick 2,00 €

Norwegischer Raucherlachs mit Meerrettichsahne Stick 3,00 €
alle Preise inkl. 7% MwsSt.

EATs Kaseplatte

Internationale und nationale Kéaseauswahl von Weich- und Schnittkase-Spezialitaten
mit zweierlei Weintrauben und Friichten der Saison pro Person 12,50 € inkl. 7% Mwst.
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EATSs Fischplatte

Norwegischer Raucherlachs mit Honig-Dill-Senfsauce

Wacholder gerducherte Forellenfilets und Ostsee-R&ucheraalfilet

mit Meerrettich- und Preiselbeersahne im Orangenkérbchen

Feiner Krabbensalat ,,Greetsieler Art

Edle Matjesfilet nordischer Art mit Hausfrauensauce pro Person 20,50 € inkl. 7% MwSt.

EATSs Brot- und Butterauswahl

Hausgemachtes Pizzabrot pro Person 2,00 €
Gemischter Brotkorb pro Person 1,50 €
Drei Partybrotchen pro Person 2,30 €
Baguettestangen pro Stange 4,50 €
Butter pro Person 0,75 €
Krauterbutter pro Person 1,00 €

Bruschettas, 2 Stk. mit Tomatenwirfeln, Oliven, frischen Krautern und Knoblauch
pro Person 2,50 €
alle Preise inkl. 7% MwSt.

EAT fir den kleinen Hunger

Garnierte Partyfrikadellen Stick 1,00 €
Garnierte kleine Schweineschnitzel Stiick 2,25 €
Garnierte kleine Hahnchenschnitzel Stiick 2,25 €

alle Preise inkl. 7% MwsSt.

EAT frisch aus der Pfanne und vom Grill

Paniertes Schnitzel, ca. 1809 Stiick 5,50 €
Paniertes Hahnchenschnitzel, ca. 160g Stiick 5,00 €
Herzhafte Frikadellen, ca. 150g Stiick 3,00 €

alle Preise inkl. 7% MwsSt.
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EATSs Salatbar
Preis pro 100g

Kartoffelsalat 0,90 €
Speckkartoffelsalat 0,90 €
Nudelsalat 0,95€
Porreesalat 1,10 €
Gurkensalat 1,00 €
Tomatensalat 1,10 €
Bohnensalat 1,00 €

Alle Preise inkl. 7% MwSt.

Tortellinisalat:

Balkansalat mit
Schafskéasewirfel

Griech_ischer Krautsalat in
Essig-Ol-Marinade
mit Paprikawdrfel

Krautsalat in Sahnesauce
mit Karottenstreifen

Greetsieler Krabbensalat
Sahniger Tzatziki
mit feinen Gurkenraspeln

Tortellini-Broccolisalat mit gekochtem Schinken

und frischem Basilikum in fein gewirztem Schmanddressing

Bauernsalat:

Knackiger Eisbergsalat mit Gurke, Tomate, Zwiebeln,

Oliven, Peperoni und Schafskése pikant mariniert

Bunte Salatplatte frisch vom Markt mit einem Dressing Ihrer Wahl

Dressings: Cocktail, Knoblauch, Curry und Senf

Mediterraner Nudelsalat mit Rucola, Olive, getrockneten Tomaten

und gerdsteten Pinienkernen

pro Person 3,50 €

1,20 €

0,85 €

0,90 €

3,80 €
1,30 €

pro Person 3,30 €

pro Person 3,90 €

pro Person 3,10 €

alle Preise inkl. 7% MwsSt.

Alle Salate, Dressings und Dips werden von uns selbstverstandlich frisch zubereitet!
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EATs Kalt & Lecker |

Pikante Partyfrikadellen, Holsteiner Schinken, Salami,
Schweinebraten, Hackepeter, Kochschinkenréllchen mit Stangenspargel,
herzhafter Fleischsalat, Eierhélften gefiillt mit Senf-Krdutercreme,
Weich- und Schnittkase-Spezialitdten mit roten Trauben und Frichten der Saison
Dazu reichen wir einen gemischten Brotkorb und Butter.
pro Person 13,50 € inkl. 7% MwsSt.

EATs Kalt & Lecker 11

Kleine garnierte Schnitzel, Holsteiner Schinken, Salami, Hackepeter,

Kochschinkenrdlichen mit Stangenspargel, Herzhafter Fleischsalat,

Eierhalften gefullt mit Senf-Krdautercreme, Norwegischer Raucherlachs mit

Meerrettichsahne im Orangenkdrbchen, Weich- und Schnittk&se-Spezialitaten

mit roten Trauben und Friichten der Saison

Dazu reichen wir einen gemischten Brotkorb und Butter. pro Person 15,90 € inkl. 7% Mwst.

EATSs Feinschmecker

Zarte Schweinemedaillons und kleine Schnitzel, Holsteiner Schinken
an Melonenspalten, Kochschinkenrdllchen mit Stangenspargel,
fruchtiger Gefliigelsalat, Eierhalften gefullt mit Senf-Kréutercreme,
Greetsieler Krabbensalat, Norwegischer Raucherlachs mit Meerrettichsahne im
Orangenkdrbchen, Weich- und Schnittkase-Spezialitaten mit roten Trauben
und Friichten der Saison
Dazu reichen wir einen gemischten Brotkorb, Partybrétchen und Butter.
pro Person 19,00 € inkl. 7% MwsSt.

-8

Alle Preise im Partyserviceheft beinhalten, dass die Riickgabe der Buffetausstattung oder des Geschirrs im
gereinigten Zustand erfolgt.



EATSs Fingerfood |

= Mediterraner Gemusespield
= Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten am Spiel3
= Pikant gewurzte Partyfrikadelle mit Gurkenfacher am Spief3
= Blatterteig-Quiche mit wiirzigem Blattspinat & Schafskase
= Brie auf gebutterten VVollkorntalern mit Frucht
= Zartes Hahnchenmedaillon mit Banane, Honig und braunen Zucker karamellisiert
= Kileine panierte Schnitzel mit Garnitur
= Datteln im knusprigen Speckmantel am Spief3
= Ofenfrisches Pizzabrot mit pikantem Aiolidip & fruchtigem Currydip
pro Person 16,50 € inkl. 7% Mwst.

EATSs Fingerfood 11

= Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten am Spief3
= Melonenspalten in Serranoschinken-Réllchen
= Pikant gewurzte Partyfrikadelle mit Gurkenfacher am Spief3
= Medaillon vom Schweinefilet mit Mangocreme und Walnuss
= Blatterteig-Quiche mit wiirzigem Blattspinat & Schafskase
= Kleines paniertes Hahnchenschnitzel mit Garnitur
= Zarte Schweineschnitzel in Mandelhille
= Norwegischer Raucherlachs auf gebutterten VVollkorntalern mit Preiselbeeren
= Ofenfrisches Pizzabrot mit pikantem Aiolidip & fruchtigem Currydip
pro Person 17,50 € inkl. 7% MwsSt.

EATSs Fingerfood 111

= Pikant gewdrzte Partyfrikadelle mit Gurkenfacher am Spiel3
= Blatterteig-Quiche mit wiirzigem Blattspinat & Schafskase
= Melonenspalten in Serranoschinken-Réllchen
= Zartes Hahnchenmedaillon mit Ananas im Speckmantel
= Zarte Schweineschnitzel in Mandelhille
= Crépetiirmchen gefiillt mit Serranoschinken, Basilikumcreme und Rucola
= Curry-Wurstscheiben gebraten in pikanter Currysauce im Glas (kalt)
= Garnelenspiel’ auf gebratenen Zucchinitaler mit Physalis
= Ofenfrisches Pizzabrot mit pikantem Aiolidip & fruchtigem Currydip
pro Person 18,00 € inkl. 7% MwsSt.
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EATSs Fingerfood 1V

= Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten am Spief3
= Blatterteig-Quiche Lorraine mit Speck und Zwiebeln
= Marinierte Wiesenchampignons geftllt mit Basilikum-Mascarponecreme
= Gebratene Zucchinirollchen gefullt mit Schafskdsecreme
= Zartes Hahnchenmedaillon mit Ananas im Speckmantel
= Crépetirmchen gefullt mit Serranoschinken, Basilikum-Mascarponecreme und Rucola
= Mini-Krabbencocktail mit Eisbergsalat im Glas
= Garnelenspiel? im Tempura-Wasabiteig ausgebacken auf sti3-sauren Glasnudelsalat im Glas
= Ofenfrisches Pizzabrot mit pikantem Aiolidip & fruchtigem Currydip
pro Person 19,90 € inkl. 7% MwSt.

Zu allen Fingerfood-Angeboten
empfehlen wir IThnen zuséatzlich unsere leckeren Mini-Desserts im Glas.
Preis pro Glas 3,00 € inkl. 7% Mwst.
Mascarponecreme mit Portweinkirschen
Mousse au Chocolat mit Schokoladendekor
Créme Brilée mit Caramellhaube
Tiramisu Ital. Kuchen mit Amaretto
Mascarpone-Mohncreme mit Rotweinkirschen
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EATSs kalt/warmes Fingerfood-Buffet I

(ab 25 Personen)

Kalte Fingerfood Variationen
= Bruschettas mit Tomatenwdrfeln, Oliven, frischen Krdutern und Knoblauch
= Norwegischer Réucherlachs auf gebutterten VVollkorntalern mit Preiselbeeren
= Blatterteig-Quiche mit wiirzigem Blattspinat & Schafskase
= Crépetirmchen gefullt mit Serranoschinken, Basilikumcreme und Rucola
= Gebratene Zucchinirollchen gefillt mit Ziegen-Frischkdsecreme
= Melonenspalten in Serranoschinken-Rdéllchen

Feines aus dem Glas

= Knusprig gebackene Dattel im Speckmantel auf Salat von roten Linsen mit frischer
Blattpetersilie und Wiirfeln von getrockneten Tomaten

= Pikante Paprika-Parmesanplatzchen mit Tomaten-Oliven-Salsa
Warme Speisen

= Garnelenspiel3e gebraten in Knoblauch-Olivendl

= Kleine Medaillons von der Hdhnchenbrust mit Ananas im Speckmantel
Hausgebackene Brotspezialitaten

= Pizzabrot mit Krduterpesto

= Basilikumbrot mit getrockneten Tomaten

Dazu reichen wir ital. Aioli, fruchtigen Curry-Dip und Kréuterbutter

Mini-Desserts im Glas
= Mascarponecreme mit Himbeerpiree
= Mousse au Chocolat

pro Person 25,50 € inkl. 7% MwsSt.
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EATSs kalt/warmes Fingerfood-Buffet 11

(ab 25 Personen)

Kalte Fingerfood-Variationen
= Crépetirmchen gefillt mit Serranoschinken, Basilikumcreme und Rucola
= Gebratene Zucchiniréllchen gefillt mit Ziegen-Frischkasecreme
= Blatterteig-Quiche mit Tomate-Mozzarella

Feines aus dem Glas

= Knusprig gebackene Dattel im Speckmantel auf Salat von roten Linsen mit frischer
Blattpetersilie und Wiirfeln von getrockneten Tomaten

= Pikante Paprika-Parmesanplatzchen mit Tomaten-Oliven-Salsa
= Mini-Krabbencocktail mit knackigen Streifen von Eisbergsalat
Kalte VVorspeisen-Spezialitaten

= Jamon serrrano Schinken vom schwarzen iberischen Schwein mit zweierlei
Melonenspalten von der Cantalupe und der Galia Melone

= Gebackene Zucchini, Aubergine und Paprika in Knoblauch mariniert

Warme Speisen
= Garnelenspiel3e gebraten in Knoblauch-Olivendl
= Kleine Lachssteaks mit Krautersalz, Olivendl und feinen Chili-Faden in der Folie gegrillt
= Kleine Medaillons von der Hdhnchenbrust mit Ananas im Speckmantel
= Geschmorte Wiesenchampignons in wirziger Knoblauchbutter mit frischem Rosmarin

Hausgebackene Brotspezialitaten
= Pizzabrot mit Krauterpesto
= Basilikumbrot mit getrockneten Tomaten

Dazu reichen wir ital. Aioli, fruchtigen Curry-Dip und Kréuterbutter

Mini-Desserts im Glas
= Mohncreme mit Portweinkirschen
= Bailey-Schokoladen-Creme mit geminzter Erdbeersauce
= Ital. Tiramisu

pro Person 28,00 € inkl. 7% MwsSt.
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EATSs Besonderes Angebot |
(ab 10 Personen)
= Saftiger Spie3braten mit sahnigen Tzatziki
= Waurziges Kartoffelgratin in Sahnesauce mit Kase im Ofen tberbacken
= Khnackiger Krautsalat mit feinen Karottenstreifen in Sahnesauce
pro Person 13,50 € inkl. 7% MwsSt.

EATSs Besonders Angebot I1
(ab 10 Personen)
,,Champignonrahmschnitzel*
= Zartes Schweineschnitzel knusprig in der Panade gebraten an feiner Champignonrahmsauce
= Waurziges Kartoffelgratin in Sahnesauce mit Kase im Ofen iberbacken
= Frischer Marktsalat bunt gemischt mit Cocktaildressing
pro Person 14,50 € inkl. 7% MwsSt.

EATSs Besonderes Angebot |11
(ab 10 Personen)
wJagerschnitzel

= Zartes Schweineschnitzel knusprig in der Panade gebraten an wiirziger Jagersauce mit
geschmorten Zwiebeln und Champignons

= Bunte Gemiiseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise
= Deftige Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln
pro Person 14,90 € inkl. 7% MwsSt.
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EATSs Buffet Rustikal |
(ab 10 Personen)
Kalte Speisen

= Norwegischer Raucherlachs mit Meerrettichsahne im Orangenkdrbchen

= Kileine garnierte Schweineschnitzel in Mandelhlle

= Holsteiner Schinken an Melonenspalten

= Pikant gewurzte Partyfrikadellen mit Gurkenfacher

= Bunte Kase-AppetitspielRchen garniert mit Friichten der Saison

= Khnackiger Krautsalat mit feinen Karottenstreifen in Sahnesauce

= Ofenfrische Partybrétchen mit Butterecken
Warme Speisen

= Herzhafter Spiel3braten mit sahnigen Tzatziki

= Wairziges Kartoffelgratin in Sahnesauce mit Kése im Ofen Uberbacken
Dessert

= Bremer Rote Griitze mit Waldbeeren und cremiger Vanillesauce

pro Person 17,50 € inkl. 7% MwsSt.

EATSs Buffet Rustikal 11

(ab 10 Personen)
Kalte Speisen
= Norwegischer Raucherlachs mit Meerrettichsahne im Orangenkdrbchen
= Holsteiner Schinken an zweierlei Melonenspalten
= Pikant gewdirzte Partyfrikadellen mit Gurkenfacher
= Kdase-Appetitspiefichen garniert mit Friichten der Saison
= Frischer Marktsalat bunt gemischt mit Cocktaildressing
= Ofenfrische Partybrotchen mit Butterecken
Warme Speisen

= Herzhafter SpieBbraten mit pikanter Zigeunersauce
= Kleine zarte Schweineschnitzel an fein abgeschmeckter Champignonrahmsauce
=  Wirziges Kartoffelgratin in Sahnesauce mit Kase im Ofen iberbacken

Dessert
= Bremer Rote Griitze mit Waldbeeren und cremiger Vanillesauce
pro Person 18,50 € inkl. 7% MwsSt.
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EATs Buffet Rustikal 111

(ab 15 Personen)
Kalte Speisen
= Norwegischer Raucherlachs mit Meerrettichsahne im Orangenkdrbchen
= Kileine garnierte Schweineschnitzel in Mandelhlle
= Holsteiner Schinken an zweierlei Melonenspalten
= Pikant gewurzte Partyfrikadellen mit Gurkenfacher
= Khnackiger Krautsalat mit feinen Karottenstreifen in Sahnesauce
= Ofenfrische Partybrétchen mit Butterecken
Warme Speisen

= Khnusprig gebackener Krustenbraten und herzhafter SpielRbraten mit pikanter
Zigeunersauce

= Wairziges Kartoffelgratin in Sahnesauce mit Kése im Ofen Uberbacken

= Deftige Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln

Dessert
= Bremer Rote Griitze mit Waldbeeren und cremiger Vanillesauce

= Weich- und Schnittkése Spezialitaten
mit roten Trauben und Friichten der Saison
pro Person 20,50 € inkl. 7% MwsSt.

EATSs Buffet Rustikal 1V
(ab 20 Personen)
Kalte Speisen
= Norwegischer Raucherlachs mit Meerrettichsahne im Orangenkdrbchen
= Holsteiner Schinken an zweierlei Melonenspalten
= Knackiger Krautsalat mit feinen Karottenstreifen in Sahnesauce
= Ofenfrische Partybrotchen mit Butterecken
Warme Speisen
= Herzhafter SpieRbraten mit pikanter Zigeunersauce

= Scheiben vom zartem Kasselerriicken geschichtet mit Ananasringen
mit Kase Uberbacken an Curry-Cocossauce

= Kleine zarte Schweineschnitzel an fein abgeschmeckter Champignonrahmsauce
= Bunte Gemiiseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise
=  Wirziges Kartoffelgratin in Sahnesauce mit Kéase im Ofen iberbacken

Dessert

= Bremer Rote Gritze mit Waldbeeren und cremiger Vanillesauce
pro Person 21,50 € inkl. 7% MwsSt.
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EATs Buffet Rustikal V

(ab 20 Personen)

Warme Speisen

Zarte Medaillons vom Schweinefilet an Pfirsich-Pfefferrahmsauce
Knusprige Entenbrust an Orangensauce

Halbe Rinderroulade an klassischer Bratensauce

Bunte Gemuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise

Lieblicher Apfelrotkohl

Gebutterte Salzkartoffeln und wirziges Kartoffelgratin in Sahnesauce
mit K&se im Ofen Uberbacken

Hausgemachter Bohnensalat und Gurkensalat in Essig-Ol Marinade

Dessert

Bremer Rote Griitze mit Waldbeeren und cremiger Vanillesauce
pro Person 24,90 € inkl. 7% MwsSt.

EATSs Buffet Mediterran

('ab 20 Personen)
Anti-Pasti & Fingerfood

Gebackene Zucchini, Aubergine und Paprika in Knoblauch mariniert
Marinierte Champignons geftllt mit Mascarpone-Basilikumcreme
Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten am Spiel}

Parmesanplatzchen am SpieR mit getrockneten Tomaten in Olivensalsa im Glas
Crépeturmchen gefullt mit Serranoschinken, Basilikumcreme und Rucola

Warme Speisen

Zartes Hahnchenbrustfilet pikant gewirzt auf tomatisierten Ratatouillegemiise
Saftige Medaillons vom Schweinefilet mit frischem Rosmarin im Speckmantel an
Pfirsich-Pfefferrahmsauce

Garnelenspiele gebraten in Knoblauch-Olivendl mit Kréutersalz
Vollkornspaghetti gebraten in Knoblauch-Basilikumol mit feinen

Gemusewdrfeln und Rucola

Gemdiseplatte: glasierte Orangenkarotten, gebutterte Zuckerschoten,
Romanescordschen und mit jungen Blattspinat in Rahm

Kartoffel-Drillinge, kleine Nusskartoffeln gebraten in Olivendl mit Knoblauch und
frischem Rosmarin

Diverse Blattsalate mit Kirschtomaten und Gurkenstreifen an leicht gesiiBtem Sauerrahmdressing
Hausgebackenes Pizzabrot ofenfrisch

Mini-Dessert im Glas

Feine Mascarponecreme marmoriert mit Portweinkirschen
Mousse au Chocolat

pro Person 27,50 € inkl. 7% MwsSt.
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EATSs Partybuffet

(ab 15 Personen)

Kalte Speisen

Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten am Spief3

Norwegischer R&ucherlachs auf gebutterten VVollkorntalern mit Preiselbeeren
Pikant gewurzte Partyfrikadellen mit Gurkenfacher

Eierhalften gefullt mit Senf-Krautercreme

Frischer Marktsalat bunt gemischt mit Cocktaildressing

Warme Speisen

= Kleine zarte Schweineschnitzel an Champignonrahmsauce

= Khnuspriger Spanferkelbraten mit Dunkelbier-Honigsauce

= Zartes Hahnchenbrustfilet mit Ananas und Ké&se uiberbacken an fruchtiger Curry-
Cocossauce

= Gemdiseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise

= Wairziges Kartoffelgratin in Sahnesauce mit Kése im Ofen Uberbacken

Dessert

= Tiramisu Ital. Kuchen mit Amaretto
pro Person 22,50 € inkl. 7% MwsSt.

EATs Schlemmerbuffet

(ab 15 Personen)

Kalte Speisen
= Norwegischer Raucherlachs auf gebutterten VVollkorntalern
= Eierhalften geflllt mit Senf-Krautercreme
= Holsteiner Schinken an Melonenspalten
= Frischer Marktsalat bunt gemischt mit Cocktaildressing

Warme Speisen

= Zarter Putenbraten an pikanter Curryrahmsauce mit Friichten

= Saftiger SpieRbraten an Champignonrahmsauce

= Zarte halbe Rinderrouladen mit herzhaft klassischer Bratensauce

= Gemdiseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise

= Deftige Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln

=  Wirziges Kartoffelgratin in Sahnesauce mit Kéase im Ofen (iberbacken

Dessert

=  Mousse au Chocolat
pro Person 24,50 € inkl. 7% MwsSt.
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EATSs Buffet Italia |

(ab 10 Personen)

Anti Pasti
= Gebackene Zucchini, Aubergine und Paprika mit Knoblauch mariniert
= Mozzarellakdse mit hausgemachtem Basilikumpesto auf Scheiben von frischen Tomaten
= Luftgetrockneter Landschinken an zweierlei Melonenspalten
= Bruschettas mit Tomatenwdrfeln, Oliven, frischen Krdutern und Knoblauch
= Khnusprig gebackene Datteln im Speckmantel mit Oliven am Spief3

Warme Speisen
= Ital. Lasagne mit Rinderhackfleisch:
Schichtnudeln mit Tomaten-Hackfleischfiillung, Sauce Béchamel und Kése tiberbacken
= Piccata vom Hahnchenbrustfilet mit Tomaten-Krauterpesto
= Zarte Medaillons vom Schweinefilet an Bandnudeln in feiner Gorganzola-Sahnesauce
= Kartoffel-Drillinge, kleine Nusskartoffeln gebraten in Oliventl mit Knoblauch und
frischem Rosmarin

Diverse Blattsalate frisch vom Markt mit Kirschtomaten an Balsamico-Pfirsich Vinaigrette
Hausgebackenes Pizzabrot ofenfrisch

Dessert
=  Tiramisu Ital. Kuchen mit Amaretto

pro Person 22,50 € inkl. 7% MwsSt.
EATSs Buffet Italia 11

(ab 10 Personen)

Anti Pasti
= Gebackene Zucchini, Aubergine und Paprika mit Knoblauch mariniert
= Mozzarellakése mit hausgemachtem Basilikumpesto auf Scheiben von frischen Tomaten
= Marinierte Champignons gefllt mit Basilikum-Mascarponecreme
= Luftgetrockneter Landschinken an zweierlei Melonenspalten
= Kleiner Garnelen-Raucherlachs-Spiel auf Aiolisauce im Glas

Warme Speisen

= Zarte Medaillons vom Schweinefilet nach ,,Saltimbocca Art* mit Schinken umlegt an
Prosecco-Sahnesauce mit frischen Salbei

» Kleine Schweineschnitzel ,,Maildnder Art* in der Kédsepanade knusprig gebraten
an tomatisierter Mascarpone-Basilikumsauce

= |tal. Lasagne mit Rinderhackfleisch:
Schichtnudeln mit Tomaten-Hackfleischfullung, Sauce Béchamel und Kése Uiberbacken

= Kartoffel-Drillinge, kleine Nusskartoffeln gebraten in Olivendl mit Knoblauch und
frischem Rosmarin

Diverse Blattsalate frisch vom Markt mit Kirschtomaten an Balsamico-Vinaigrette
Hausgebackenes Pestobrot ofenfrisch

Dessert
= Tiramisu Ital. Kuchen mit Amaretto pro Person 22,50 € inkl. 7% MwsSt.
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EATSs Buffet Italia 111

(ab 25 Personen)

Anti Pasti

Bruschettas mit Tomatenwdirfeln, Oliven, frischen Krdutern und Knoblauch
Gebackene Zucchini, Aubergine und Paprika mit Knoblauch mariniert
Mozzarellakdse mit hausgemachtem Basilikumpesto auf Scheiben von frischen Tomaten

Vitello Tonnato EATSs Art, Scheiben vom marinierten Schweineriicken mit
Parmesanspéanen an Thunfisch-Basilikumsauce

Warme Speisen

Piccata vom Hahnchenbrustfilet mit Tomaten-Kréauterpesto

Zarte Medaillons vom Schweinefilet nach ,,Saltimbocca Art* mit Schinken umlegt auf
Proseccorahmsauce mit frischen Salbei

Rindergeschnetzeltes:
Streifen aus der Rinderhiifte mit Rosé-Champignons, roten Zwiebeln und frischem
Basilikum in Rotweinsauce

Polenta-Lasagne:
Polenta mit frischen Basilikum geschichtet mit Blattspinat und Réucherlachs unter einer
Mozzarellakruste

Bunte Gemuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise
Bandnudeln mariniert in Knoblauch-Olivendl mit Rucola und Kirschtomaten

Kartoffel-Drillinge, kleine Nusskartoffeln gebraten in Olivendl mit Knoblauch und
frischem Rosmarin

Diverse Blattsalate mit Kirschtomaten, Gurkenstreifen und roten Zwiebeln mit Pfirsich-
Balsamico-Vinaigrette
Hausgebackenes Pizzabrot ofenfrisch

Mini-Dessert im Glas

Feine Mascarponecreme marmoriert mit Portweinkirschen
Tiramisu Ital. Kuchen mit Amaretto
pro Person 28,50 € inkl. 7% MwsSt.
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EATs Galabuffet |

(ab 30 Personen)
\orspeisen
= Gebackene Zucchini, Aubergine und Paprika mit Knoblauch mariniert
» Mozzarellakase mit hausgemachtem Basilikumpesto auf Scheiben von frischen Tomaten
= Norwegischer Raucherlachs an Honig-Dill-Senfsauce
= Crépetirmchen gefullt mit Basilikumcreme, Serranoschinken und Rucola am Spief3

Warme Speisen
= Gerahmte Garnelen aromatisiert mit Prosecco auf einem Bett von Bandnudeln
= Kleine Steaks vom Wildlachsfilet auf wiirzigem Blattspinat gratiniert
= Zartes Hahnchenbrustfilet pikant gewirzt auf tomatisierten Ratatouillegemdise

= Saftige Medaillons vom Schweinefilet nach ,,Saltimbocca Art* mit Schinken umlegt auf
Proseccorahmsauce mit frischen Salbei

= Rindergeschnetzeltes:
Streifen aus der Rinderhifte mit Rosé-Champignons, roten Zwiebeln und frischem
Basilikum in Rotweinsauce

= Bunte Gemiiseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise

= Kartoffel-Drillinge, kleine Nusskartoffeln gebraten in Olivendl mit Knoblauch und
frischem Rosmarin

= Kartoffelgratin in feiner Sahnesauce mit Kése im Ofen gratiniert

Bunter Salat, frisch vom Markt mit Kirschtomaten & Gurkenstreifen dazu Frenchdressing mit
diversen Gartenkrautern

Variationen von Partybrétchen, ofenfrisch

Mini-Dessert im Glas

=  Mousse au Chocolat
= Tiramisu Ital. Kuchen mit Amaretto
= Mascarpone-Mohncreme mit Zimtkirschen

pro Person 28,50 € inkl. 7% MwsSt.

-20-—

Alle Preise im Partyserviceheft beinhalten, dass die Riickgabe der Buffetausstattung oder des Geschirrs im
gereinigten Zustand erfolgt.



EATs Galabuffet 11

(ab 30 Personen)
\orspeisen

Gebackene Zucchini, Aubergine und Paprika mit Knoblauch mariniert

Mozzarellakdse mit hausgemachtem Basilikumpesto auf Scheiben von frischen Tomaten
Norwegischer R&ucherlachs an Honig-Dill-Senfsauce

Crépetiirmchen gefllt mit Basilikumcreme, Serranoschinken und Rucola am Spiel3
Marinierte Artischockenherzen mit Feigen-Balsamico und gerdsteten Speck

Warme Speisen

Kleine Steaks vom Wildlachsfilet mit Tomaten-Kréuterpesto

Saftige Medaillons vom Schweinefilet mit Speck & Zucchinitaler am SpieR an Pfirsich-
Pfefferrahmsauce

Zartes Hahnchenbrustfilet mit Ananas und Kése uiberbacken an fruchtiger Curry-
Cocossauce

Rindergeschnetzeltes:
Streifen aus der Rinderhiifte mit Rosé-Champignons, roten Zwiebeln und frischem
Basilikum in Rotweinsauce

Bunte Gemuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise

Basilikum-Kartoffelgratin mit roten Zwiebeln in feiner Sahnesauce mit
Kése gratiniert

Kartoffel-Drillinge, kleine Nusskartoffeln gebraten in Olivendl mit Knoblauch und
frischem Rosmarin

Bunter Salat, frisch vom Markt mit Kirschtomaten & Gurkenstreifen dazu Frenchdressing mit
diversen Gartenkrautern

Variationen von Partybrétchen, ofenfrisch

Mini-Dessert im Glas

Mousse au Chocolat
Tiramisu, Ital. Kuchen mit Amaretto
Prosecco-Ananascreme mit Himbeerpiree

pro Person 29,00 € inkl. 7% MwsSt.
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EATs Galabuffet 111

(ab 40 Personen)

\orspeisen

Gebackene Zucchini, Aubergine und Paprika mit Knoblauch mariniert
Gebratene Zucchinirdlichen gefillt mit wirzig pikanter Schafskasecreme
Crépeturmchen gefullt mit Honig-Senfcreme & Norwegischen Raucherlachs

Original spanischer Jamén Serranoschinken im ganzen auf einem Holzbock
mit zweierlei Melonen

Warme Speisen

Zarte Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel gebraten an Waldpilzrahmsauce
mit frischem Zwiebellauch & Gartenkrautern

Geschmorte Lammkeule mit Knoblauch & Rosmarin mariniert an dunkler
Gorgonzola-Feigensauce

Zartes Wildragout in Rotwein geschmort mit Schalotten in Brombeer-Schokosauce

Gebratene Garnelenspiee in Knoblauch-Olivendl mit Kréutersalz an Vollkornspaghetti
mit griinen Spargel, Kirschtomaten & Rucola mit einem Hauch Pernod

Polenta ,,Zweierlei” von griiner & roter Paprika unter einer Mozzarellakruste
Bunte Gemuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise

Kartoffel-Drillinge, kleine Nusskartoffeln gebraten in Olivendl mit Knoblauch und
frischem Rosmarin

Cremiges Apfel-Calvados-Kartoffelgratin

Bunter Salat, frisch vom Markt mit Kirschtomaten & Gurkenstreifen dazu Frenchdressing mit
diversen Gartenkrautern

Variationen von Partybrétchen, ofenfrisch

Mini-Dessert im Glas

Cheesecake mit marinierten Blaubeeren
Schwarzwaéldercreme mit Cognac-Kirschen
Obstsalat mit cremiger Vanillesauce
pro Person 33,00 € inkl. 7% MwsSt.
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EATSs Mitternachtssnack |

Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten am Spief3
Pikant gewurzte Partyfrikadelle mit Gurkenfacher am Spief3
Kleines paniertes Schweineschnitzel in Mandelhtlle
Norwegischer R&ucherlachs auf gebutterten Vollkorntalern mit Preiselbeeren
Ofenfrisches Pizzabrot und Krauterbutter
pro Person 11,00 € inkl. 7% MwsSt.

EATs Mitternachtssnack 11

Blatterteigquiche von jungen Blattspinat mit Schafskése
Curry-Wurstscheiben gebraten in pikanter Currysauce im Glas (kalt)
Melonenspalten in Serrano-Schinkenréllchen
Kleines H&hnchenmedaillon mit Ananas im Speckmantel
Ofenfrisches Pizzabrot und Krauterbutter
pro Person 12,00 € inkl. 7% MwsSt.

EATs Mitternachtssnack 111

Minihamburger: Hahnchenbrustfilet mit Rucola, Gurke, Barbecuesauce &
Kirschtomate im kleinen Brétchen

Mediterraner Nudelsalat mit Rucola, Olive, getrockneten Tomaten & gebackener
Dattel im Speckmantel im Glas

Kleines Parmesanschnitzel mit Tomaten-Basilikumcreme
Créperollchen gefillt mit Honig-Senfcreme & Norweg. Réucherlachs
Ofenfrisches Pizzabrot und Krauterbutter
pro Person 13,00 € inkl. 7% MwsSt.

EATs Mitternachtssnack 1V
Hot & Spicy

= Gebratene Currywurstscheiben in pikant-fruchtiger Curry-Tomatensauce
mit ofenfrischen Baguette

pro Person 10,50 € inkl. 7% MwsSt.
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EATs Kéaseplatte

Internationale und nationale K&seauswahl von Weich- und Schnittkdse-Spezialitaten

mit zweierlei Weintrauben und Friichten der Saison

EATSs Fischplatte

Norwegischer R&ucherlachs mit Honig-Dill-Senfsauce

pro Person 12,50 € inkl. 7% MwsSt.

Wacholder gerducherte Forellenfilets und Ostsee-R&ucheraalfilet

mit Meerrettich- und Preiselbeersahne im Orangenkérbchen

Feiner Krabbensalat ,,Greetsieler Art*
Edle Matjesfilet nordischer Art mit Hausfrauensauce

EATs Mitternachts-Suppen

(300ml pro Person)

Gulaschsuppe

Gyrossuppe

Chili con Carne

Porree-Kasecreme mit Hackfleischeinlage
Porree-Kasecreme mit Gemiise- und Kartoffelwirfeln
Curryhuhn-Suppe mit griinem Spargel und Paprika
Vegesacker Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen

=24 —

pro Person 20,50 € inkl. 7% MwsSt.

pro Person 3,00 € inkl.
pro Person 3,00 € inkl.
pro Person 3,00 € inkl.
pro Person 3,00 € inkl.
pro Person 3,00 € inkl.
pro Person 4,00 € inkl.
pro Person 4,00 € inkl.

7% MwsSt.
7% MwsSt.
7% MwsSt.
7% MwsSt.
7% MwsSt.
7% MwsSt.
7% MwsSt.

Alle Preise im Partyserviceheft beinhalten, dass die Riickgabe der Buffetausstattung oder des Geschirrs im

gereinigten Zustand erfolgt.



Unser qualifiziertes Grillpersonal steht Ihnen gerne gegen Entgelt zur Verfigung!

Pro Person und Stunde 30,00 € inkl. 19% MwSt.

Unsere Grillbuffets kdnnen Sie auch ohne Grillservice bestellen und selbstverstandlich selber
grillen, dann gelten die Preise inkl. 7 % MwsSt.

EATSs Grillbuffet |

(ab 15 Personen)
Frisch vom Grill

= Bratwurst
= Schweinenackensteaks herzhaft gewrzt
= Pikantes Hahnchenbrustfilet mit Thai-Curry

Dazu reichen wir Aiolisauce, Senf und Ketchup

= Hausmacher Kartoffelsalat
= Fruchtiger Nudelsalat mit gek. Schinken und Mandarinenfilets
= Khnackiger Weikohlsalat mit feinen Karottenstreifen in Sahnesauce
= Frischer Salat vom Markt mit Cocktaildressing
= Ofenfrische Partybrétchen pro Person 18,00 € inkl. 7% MwSt.
pro Person 20,00 € inkl. 19% MwsSt.
(Preise ohne Grillservice und Personal)

EATSs Grillbuffet |1

(ab 40 Personen)
Frisch vom Grill

= Bratwurst

= Schweinenackensteaks herzhaft gewrzt

= Pikantes Hahnchenbrustfilet mit Thai-Curry

= Zartes Schweinerlickensteak mit Paprika und Grillkrautern mariniert

= Kartoffel-Drillinge, kleine Nusskartoffeln gebraten in Olivendl mit Knoblauch und
frischem Rosmarin

Dazu reichen wir Aiolisauce, fruchtigen Curry-Dip, sowie Senf und Ketchup
Anti Pasti

= Gebackene Zucchini, Aubergine und Paprika in Knoblauch mariniert
= Mozzarellakése mit Basilikumpesto auf Scheiben von frischen Tomaten

= Buntes Salatbuffet frisch vom Markt mit marinierten Schafskése, eingelegten Oliven
und zweierlei Dressing
= Knackiger Krautsalat mit feinen Karottenstreifen in Sahnesauce

Hausgebackenes Pizzabrot und ofenfrische Partybrétchen mit pikanter Kréuterbutter
pro Person 25,50 € inkl. 7% MwsSt.

pro Person 28,35 € inkl. 19% MwsSt.
(Preise ohne Grillservice und Personal)
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EATSs Grillbuffet 111

(ab 40 Personen)
Frisch vom Grill
= Bratwurst
= Zarter Schweinerucken am SpieR mariniert mit Paprika und einen Hauch Chili
= Pikantes Hdhnchenbrustfilet mit Thai-Curry
= Saftige Schweinemedaillons mit frischem Rosmarin im Speckmantel
= Garnelenspiel3e in Knoblauchmarinade

Dazu reichen wir Aiolisauce und einen fruchtigen Currydip,
sowie Senf & Ketchup

Frisch aus der Pfanne
= Kartoffel-Drillinge, kleine Nusskartoffeln gebraten in Oliventl mit Knoblauch und
frischem Rosmarin
= Geschmorte Champignons in Knoblauchbutter

Anti Pasti

= Gebackene Zucchini, Aubergine und Paprika in Knoblauch mariniert
= Mozzarellakése mit Basilikumpesto auf Scheiben von frischen Tomaten

Salat
= Buntes Salatbuffet frisch vom Markt mit marinierten Schafskése, eingelegten Oliven
und zweierlei Dressing

Ofenfrische Partybrétchen und hausgebackenes Pizzabrot mit pikanter Kréuterbutter

Dessert im Glas
= Cheesecake mit marinierten Blaubeeren
= Tiramisu, Ital. Kuchen mit Amaretto
= Cocosmilchreis mit Grappakirschen

pro Person 29,50 € inkl. 7% MwsSt.
pro Person 32,80 € inkl. 19% MwsSt.
(Preise ohne Grillservice und Personal)

Gerne stellen wir lThnen auch ein Grillbuffet nach Ihren Wiinschen zusammen.
Sprechen Sie uns an!
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EATSs Klassische Menues (ab 10 Personen)

Menue |

Hochzeitssuppe mit ausgewéhltem Gemdise, feinen Mettballchen, Eierstich und zartem
Huhnerfleisch

Saftiger SpieRbraten und geréucherter Kasselerriicken mit herzhaft klassischer
Bratensauce

Bunte Gemuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise
Gebutterte Salzkartoffeln

Dessert: Bremer Rote Griitze mit cremiger Vanillesauce
pro Person 22,50 € inkl. 7% Mwst.

Menue 11

Hochzeitssuppe mit ausgewéhltem Gemuise, feinen Mettballchen, Eierstich und zartem
Huhnerfleisch

Saftiger Spief3braten und zarte Rinderrouladen mit klassischer Bratensauce
Bunte Gemuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise
Gebutterte Salzkartoffeln

Dessert: Bremer Rote Griitze mit cremiger Vanillesauce
pro Person 24,50 € inkl. 7% MwsSt.

Menue |11

Purierte Tomatenrahmsuppe mit frischen Basilikum

Saftige Schweinefilets auf Pfifferlingrahmsauce

Zarte Putenbrust auf fruchtiger Curry-Cocossauce

Bunte Gemuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise

Wirziges Kartoffelgratin in Sahnesauce mit Kése im Ofen Uberbacken
Butterreis mit gerdsteten Mandelsplitter

Dessert: Bremer Rote Griitze mit cremiger Vanillesauce
pro Person 25,50 € inkl. 7% MwsSt.

Menue IV

Hochzeitssuppe mit ausgewéhltem Gemuise, feinen Mettballchen, Eierstich und zartem
Hihnerfleisch
Zarte Medaillons vom Schweinefilet mit Rosé Champignons a la creme
Knusprige Entenbrust an brauner Orangensauce
Bohnenbiindchen im Speckmantel
Lieblicher Apfelrotkohl
Hausgemachte Kartoffelknodel & gebutterte Salzkartoffeln
Dessert: Bremer Rote Griitze mit cremiger Vanillesauce
pro Person 28,00 € inkl. 7% MwsSt.
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EATSs Hauptgerichte

(ab 8 Personen)

Filetpfanne ,,Ratsherren Art*

Zarte Medaillons vom Schweinefilet saftig gebraten auf geschmorten Zwiebeln
mit frischen Champignons und Sauce Bernaise

Bunte Gemuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise

Deftige Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln

pro Person 19,50 € inkl. 7% MwsSt.

Filetpfanne ,,Zweierlei“

Zarte Medaillons vom Schweinefilet und der Hdhnchenbrust auf feiner Rahmsauce

mit Cognac und griinen Pfeffer

Geschmorten Zwiebeln mit frischen Champignons und Bohnenbiindchen im Speckmantel
Kartoffel-Drillinge, kleine Nusskartoffeln gebraten in Olivendl mit Knoblauch und
frischem Rosmarin

pro Person 19,50 € inkl. 7% MwsSt.

Ente ,,norddeutsche Art“

Knusprige Entenkeule und rosa Entenbrust (%2 pro Person) auf brauner
Preiselbeer-Wacholdersauce

Lieblicher Apfelrotkohl und Rosenkohl in Speckstippe

Hausgemachte Pfifferlings-Kartoffelknddel

pro Person 23,00 € inkl. 7% MwsSt.

Mit einer Vorsuppe und einem Dessert Ihrer Wahl kénnen Sie sich auch hier,

Ihr personliches Menue zusammenstellen.
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EATs Vorsuppen
(0,3 Ltr. pro Person)

Hochzeitssuppe

- mit ausgewahltem Gemdse, feinen Mettballchen,

Eierstich und zartem Hihnerfleisch

Purierte Tomatenrahmsuppe
- mit frischem Basilikum

Purierte Broccolicremesuppe
- mit gerosteten Mandelsplittern

Vegesacker Kartoffelrahmsuppe
- mit Krabben und R&ucherlachsstreifen

Curryhuhnsuppe
- mit griinen Spargel und Paprika

EATSs Eintépfe und Suppen
(0,5 Ltr. pro Person)

Gulaschsuppe
- pikant gewdrzt aus magerem Schweinefleisch

Chili con Carne
- mit herzhafter Hackfleischeinlage

Gyrossuppe
- pikant gewirzt mit zartem Schweinefleisch

Porree-Kéase-Cremesuppe
- mit Hackfleischeinlage

Erbseneintopf
- mit deftiger Wursteinlage

Hochzeitssuppe

- mit ausgewéhltem Gemise, feinen Mettbéllchen,

Eierstich und zartem Huhnerfleisch

EATs warme Beilagen

- Kartoffelgratin
pro Person 4,00 €

- Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln
pro Person 4,00 €

- Gebutterte Salzkartoffeln
pro Person 3,00 €

- Kartoffel-Drillinge mit Rosmarin
pro Person 4,00 €

- Gebutterter Reis
pro Person 3,00 €

- Deftige Butterspatzle mit Speck &
Zwiebeln
pro Person 4,00 €
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pro Person 3,00 €

pro Person 3,00 €

pro Person 3,00 €

pro Person 4,00 €

pro Person 4,00 €
alle Preise inkl. 7% MwSt.

pro Person 4,80 €
pro Person 4,80 €
pro Person 4,80 €
pro Person 4,80 €

pro Person 4,80 €

pro Person 5,20 €
alle Preise inkl. 7% MwSt.

Bunte Gemiseplatte der Saison mit
Sauce Hollandaise
pro Person 5,00 €

Prinzessbohnen im Speckmantel
(2 Biindchen)
pro Person 4,80 €

Frischer Apfelrotkohl, lieblich gewdirzt
pro Person 3,80 €

Deftiges Sauerkraut, herzhaft gewdrzt
pro Person 3,80 €

alle Preise inkl. 7% MwSt.

Alle Preise im Partyserviceheft beinhalten, dass die Riickgabe der Buffetausstattung oder des Geschirrs im
gereinigten Zustand erfolgt.



EATSs Braten Spezialitaten

Spiel3braten

- Schweinenacken herzhaft gewdirzt pro Person 7,50 €
Gyrosbraten

- Schweinenacken nach griechischer Art, kraftig gewdirzt pro Person 7,50 €
Kasselerbraten

- aus dem Schweinenacken pro Person 7,50 €
Kasselerbraten

- aus dem Schweineriicken pro Person 7,50 €
Krustenbraten

- Schweinebraten mit eingeritzter Schwarte, kross gebacken pro Person 7,50€

Spanferkelriicken
- Schweineriicken nach Spanferkel Art

mit eingeritzter Schwarte, kross gebacken pro Person 9,00 €
Putenbrustbraten
- Zartes Putenfleisch in Currymarinade pro Person 8,40 €

Zarte Rinderbraten

- Geschmorter Rinderbraten in eigener Sauce Preis / Tagespreis
Zarte Rinderrouladen (240q)
- Eine Rinderroulade Kklassisch gefllt mit Bratensauce Preis / Tagespreis

alle Preise inkl. 7% MwSt.

EATSs Saucen

- Kilassische Bratensauce
pro Person 1,00 € - Pfirsich-Pfefferrahmsauce

- Zigeunersauce pro Person 2,00 €

pro Person 2,00 € - Cognac-Pfeffersauce

- Jagersauce pro Person 2,20 €

pro Person 2,00 € - Currysauce mit exotischen Friichten

- Champignonrahmsauce pro Person 2,00 €

pro Person 2,20 € - Sauce Hollandaise

- Pfifferlingranmsauce pro Person 2,50 €

pro Person 3,20 € - Sauce Bernaise
pro Person 2,70 €
- Dunkelbier-Honigsauce

pro Person 2,00 €
alle Preise inkl. 7% MwsSt.
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EATSs Dessert-Auswahl

Bremer Rote Gritze mit Vanillesauce

Mousse au Chocolat

Tiramisu Ital. Kuchen mit Amaretto
Mascarponecreme marmoriert mit Portweinkirschen
Bailey-Schokoladencreme an geminzter Erdbeersauce

Mousse au Chocolat mit Mascarpone-Vanillesauce,
aromatisiert mit Calvados

Frischer Obstsalat mit cremiger Vanillesauce

EATSs Saisonangebote
EATs Griinkohlangebot

(Saison: November-Mérz)
(Ab 10 Personen)

Herzhaft gekochter Griinkohl mit Pinkel, Kasseler, Kochwurst,
Bauchfleisch und Salzkartoffeln

mit Bratkartoffeln
mit Hochzeitssuppe
mit Rote Gritze und Vanillesauce

komplett mit Vorsuppe und Dessert

EATSs Spargelangebot
(Saison: Mitte April — Juni)

500g frischer Stangenspargel mit zerlassener Butter,
Sauce Hollandaise und gebutterten Salzkartoffeln

mit milden Knochenschinken
mit paniertem Schweineschnitzel
mit Knochenschinken und kleinen panierten Schnitzel

Als Vorsuppe empfehlen wir:
= Spargelcremesuppe mit frischer Gartenkresse pro Person 3,60 € inkl. 7% MwsSt.

pro Person 4,50 €
pro Person 4,50 €
pro Person 4,50 €
pro Person 4,50 €
pro Person 5,20 €

pro Person 4,80 €
Saisonpreis

alle Preise inkl. 7% MwSt.

pro Person 19,00 €
pro Person 19,50 €
pro Person 21,60 €
pro Person 22,90 €
pro Person 25,30 €

alle Preise inkl. 7% MwSt.

Preis / Tagespreis

pro Person 4,00 € zusitzlich
pro Person 3,40 € zusitzlich

pro Person 5,10 € zusitzlich
alle Preise inkl. 7% MwsSt.

Auf Wunsch kénnen wir IThnen den Schinken auch in Wirfel
oder klassisch in diinnen oder dicken Scheiben geschnitten anbieten!
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Geschirr-Verleih

Verleih ohne Reinigung

Menueteller, flach oder tief Stuck 0,50 €
Besteck (Messer, Gabel, Loffel) als Set 0,50 €
Dessertschalen Stuck 0,50 €
Kaffeegedeck (Tasse, Unterteller, Loffel) Gedeck 0,60 €
Kleine Kuchenteller Stiick 0,50 €

alle Preise inkl. 19% MwSt.

Verleih mit Reinigung

Menueteller, flach oder tief Stuick 1,00 €
Besteck (Messer, Gabel, Loffel) als Set 0,80 €
Dessertschalen Stuick 0,80 €
Kaffeegedeck (Tasse, Unterteller, Loffel) Gedeck 1,00 €
Kleine Kuchenteller Stiick 1,00 €
Reinigungspauschale Buffetausstattung pro Person 1,50 €

alle Preise inkl.19% MwSt.

Ruckgabe Buffetausstattung und Geschirr

Die Riickgabe der von uns gelieferten Buffetausstattung / Geschirr erfolgt in einem gereinigten
Zustand. Ungereinigte Buffetausstattung / Geschirr nehmen wir gerne nach vorheriger Absprache
gegen Berechnung zurtick.

Eine eventuelle Abholung der Gegenstande / Geschirr berechnen wir nach Aufwand.

Fur die leihweise zur Verfugung gestellte Buffetausstattung / Geschirr etc. haftet bei
Beschadigung oder Verlust der Besteller.

Fahrtkosten

Alle angegebenen Preise sind Abholpreise. Bei Anlieferung wird ein Fahrtkostenanteil je nach
Entfernung erhoben.

Alle Angebote und Preise sind freibleibend inkl. der gesetzl. MwSt.

Liefermoglichkeiten und warenbedingte Anderungen — auch in Bezug auf Ausstattung — bleiben
vorbehalten.

Zahlungsmodalitaten

Bitte beachten Sie, dass fur Auftrage ab 1.000,00 € eine Teilvorauskasse in Héhe von 50% der
Auftragssumme fallig ist. Die Rechnungsstellung erfolgt nach Vertragsabschluss. Die Endabrechnung
nach Auslieferung.

Stornierung

Bei Stornierungen von bereits erteilten Gesamtauftragen berechnen wir

4 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin 25 %

2 Tage vor dem vereinbartem Liefertermin 50 %

Bei Stornierung am Liefertag behalten wir uns vor bis zu 100% Auftragswertes in Rechnung zu
stellen.
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EAT

Allgemeine Geschaftsbedingungen

Nachstehende Allgemeine Geschéftsbedingungen gelten fur alle Vertrége, Lieferungen und sonstige Leistungen.
EAT Menues & Catering ist jederzeit berechtigt, diese Allgemeinen Geschéftsbedingungen einschlieBlich aller
eventuellen Anlagen mit einer angemessenen Kindigungsfrist zu &ndern oder zu erganzen. VVorher eingehende
Auftrdge werden nach den dann noch giiltigen Alten Allgemeinen Geschéftsbedingungen bearbeitet.

Unsere Angebote sind unverbindlich. Kleine Abweichungen und Anderungen unserer Beschreibungen sind maglich.
Das jeweilige Partyserviceheft verliert mit Erscheinen einer neuer Ausgabe seine Giiltigkeit. Dies gilt auch fir die
Mittagstischkarte.

Der Preis versteht sich ab der Betriebsstétte der Unternehmens EAT Menues & Catering, Transportkosten gehen zu
Lasten des Kunden, aulRer es sind andere Vereinbarungen getroffen worden.

Die Zahlung der Rechnung ist bei Ubernahme fallig oder sofort nach Rechnungserhalt ohne Abzug von Skonto
zahlbar. Auf Rechnungen, die innerhalb von 10 Tagen nach Rechnungsdatum nicht beglichen sind, werden
Verzugszinsen erhoben.

Die gesetzliche Mehrwertsteuer von derzeit 7% ist in den genannten Buffetpreisen bereits enthalten — Getranke;
Geschirrreinigung- und Personalpreise verstehen sich inkl. 19% Mehrwertsteuer. Der Gesetzgeber schreibt uns vor
bei Lieferungen, die eine reine Speisenlieferung durch zusétzliche Serviceleistungen (z.B. Geschirrvermietung mit
Reinigung, Personalgestellung) ergénzt, fur die Gesamtlieferung den vollen Mehrwertsteuersatz zu erheben.
Fur solche Bestellungen gelten deshalb die Bruttopreise unserer Speisenangebote dieses Partyserviceheftes nicht.
Die Speisenangebote beinhalten also nur dann 7% MwSt., wenn wir uns auf die blof3e Anlieferung der Speisen
beschranken und vor Ort keine Serviceleistungen den verzehrenden Personen gegeniiber erbringen.
Zur Erklarung: Gesamtlieferung = Dienstleistung = voller Steuersatz (19%)

Speisenlieferung = Lebensmittel = ermé&Rigter Steuersatz (7%)

Alle vom Auftragnehmer angelieferten Materialien und Gegenstande mit Ausnahme der Lebensmittel und Getranke
stehen und bleiben im Eigentum des Auftragnehmers und werden nur leih- bzw. mietweise Uberlassen.

Der Kunde verpflichtet sich, die Gegenstande pfleglich zu behandeln und im einwandfreien

und gereinigten Zustand zurtickzugeben. Fehimengen, Bruch und Beschadigungen, auch an Transportbehaltern,
gehen zu Lasten des Kunden. Bei Verlust hat der Kunde Schadensersatz in Hohe des Kaufpreises
(=Wiederbeschaffungswert) zu leisten. Sollte die Riickgabe nicht durch den Kunden méglich sein, so berechnen wir
daraus entstehende Fahrt- bzw. Lohnkosten fir die Reinigung der Gegenstande.

Die Lieferung erfolgt nach bestem Wissen und Gewissen von fachlich geschultem Personal. Es muss mit
Zeitverschiebungen gerechnet werden. Fir Schaden, die durch héhere Gewalt entstehen, ibernehmen wir keine
Schadensersatzanspriiche.

EAT Menues & Catering gewahrleistet, dass die verkaufte Ware zum Zeitpunkt des Gefahreniiberganges, die
vertraglich zugesicherten Eigenschaften hat.

Gefahreniibergang: Die Gefahr geht mit Annahme der Ware durch den Kaufer auf ihn (iber.

Der Kunde hat die Ware nach mit ihm zumutbarer Grindlichkeit zu priifen. Bei etwaigen Unstimmigkeiten oder
Abweichungen der Lieferung sind diese sofort schriftlich auf dem Lieferschein zu fixieren oder EAT Menues &
Catering ist umgehend telefonisch zu benachrichtigen.

Bei nachweisbaren Méngeln kénnen wir nach unserer Wahl nachbessern oder kostenlosen Warenersatz liefern. Ein
Recht auf Wandlung oder Minderung entfallt, falls Mangel oder Minderleistungen erst spater beanstandet werden.

GeméR des Bundesdatenschutzgesetzes (BDSG) machen wir darauf aufmerksam, dass die in Rahmen der
Geschéftsabwicklung notwendigen Daten mittels einer EDV-Anlage verarbeitet und gespeichert werden.
Personliche Daten werden selbstverstandlich vertraulich behandelt.

Gerichtsstand: Erfillungsort und Gerichtsstand ist der Sitz von EAT Menues & Catering. Es gilt ausschlieBlich das
Recht der Bundesrepublik Deutschland.
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